ALITAS DE POLLO

Las alitas de pollo sometidas al
freido han alcanzado gran
popularidad en México y se han
convertido en alimentos de gran
importancia.

MEDICIONES

Se utilizé un colorimetro donde se

midio: L* (luminosidad), a* (verde y

rojo) y b* (azul y amarillo) para dos

tipos de tratamientos de freido de
48 lotes de alitas de pollo.

\ CONCLUSION

Al no haber diferencias por el tipo de
freido, se concluye que no hay cambios ,
importantes en este parametro. -
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