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Normatividad 

CALIDAD DECALIDAD DE
LA LECHELA LECHE

La leche es la secreción normal de las
glándulas mamarias de vacas sanas, siendo un
líquido heterogéneo, blanco, de sabor dulce y
reacción iónica (pH) cercano a la neutralidad.

Implica la ejecución de metodologías que cumplen los
requisitos mínimos para obtener leche apta para el
consumo humano y su procesamiento para productos
lácteos.

Parametros para determinar el valor
nutricional y la aptitud como materia

prima.
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Buenas prácticas de ordeño 

Antes del ordeño
Durante el ordeño

Después del ordeño

Correlación entre perfil fisicoquímico, carga microbiológica y conteo de células somáticas en
leche bovina. 

NORMA DE CALIDAD DE LA LECHE CRUDA La leche de vaca es un alimento
de primera necesidad. De gran

demanda por su alto valor
nutricional.

Composicional 

composición fisicoquímica.

Relacion con el contenido microbiano
de la leche cruda.

Higiénico-sanitario Hongos.
Bacterias mesófilas.

Coliformes.

Proporciona una gran cantidad de
proteínas fácilmente digeribles y

de alto valor biológico.

Aporta aminoácidos para
cubrir los requerimientos,
incluidos los esenciales.

 En relación al contenido calórico se
considera un alimento completo y

equilibrado
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