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Correlacion entre perfil fisicoquimico, carga microbiolégica y conteo de células somdaticas en
leche bovina.

INTRODUCCION A LA L_ECHE

La leche es la secrecidn normal de las
gldndulas mamarias de vacas sanas, siendo un
liquido heterogéneo, blanco, de sabor dulce y
reaccion idnica (pH) cercano a la neutralidad.
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Composmlonal COMPOSICION DE LA LECHE (%) DE DIFERENTES RAZAS
Parametros para determinar el valor DE BOVINOS LECHEROS
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EENEFICIOS PARA LA SALUD

recomendado de nuiricates (%)
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Denominaciones,
especificaciones
fisicoquimicas, informacion
comercial y métodos de
prueba.
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