PROPIEDADES

FISICOQUIMICAS

DE LA CARNE DE POLLOS
ALIMENTADQOS CON FIBRA DE

y, ~ AGAVE
N /’/

ALIMENTACION DE LOS POLLOS

Se alimentaron los pollos con su dieta base mas

una cantidad de fibra de agave, se criarony

sacrificaron, posteriormente se realizaron las \
pruebas fisicoquimicas correspondientes... ’

cFIBRA DE AGAVE?

La fibra de agave es el residuo que queda
después de la extraccion y transformacion
del agave (en tequila o mezcal)
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@ /~/» EFECTO DE LA DIETA SOBRE LA CARNE DE POLLO

, la fibra de agave tiene una

TEXTURA, entre los métodos de .
efecto positivo en el color que

coccion hay una diferencia aceptable (56.96-6.09), ,

L . _ _ adquiere la carne de pollo, esto se
significativa en la textura siendo incorporar fibra de agave en la 0 :
, . . percibird ante el ojo humano como
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